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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR DA CONTRATACAO

Processo n2 23096.075215/2021-09

Em cumprimento ao Art. 6 da Instrucdo Normativa n? 40, de 22 de maio de 2020, instituida pelo Ministério da Economia, que dispOe sobre a elaboracdo do
Estudo Técnico Preliminar (ETP) pela equipe de planejamento da contratacdo no ambito da Administragao Publica federal direta, autarquica e fundacional;
bem como ao disposto no Decreto n2 10.024, de 20 de setembro de 2019, o qual prevé a producdo desse documento para a realizacdo de pregdo, na forma
eletronica; o setor do Restaurante Universitario do Centro de Ciéncias Juridicas e Sociais da Universidade Federal de Campina Grande (CCJS/UFCG),
apresenta o ETP elaborado pela Equipe de Planejamento da Contratacao.

A elaboracdo dos Estudos Preliminares constitui a primeira etapa do planejamento de uma contratacdo, serve essencialmente para assegurar a sua
viabilidade técnica e embasar o termo de referéncia, que somente é elaborado se esta for considerada viavel, segundo as necessidades da Administracao
Publica.

DO OBIJETO

Aquisicdo dos Géneros Alimenticios (pereciveis, ndo pereciveis e paes) GLP — Gas Liquefeito de Petrdéleo (13kg e 45 kg) para a manutencao do fornecimento
de refei¢Ges no Restaurante e nas Residéncias Universitarias do Centro de Ciéncias Juridicas e Sociais da Universidade Federal de Campina Grande.

APRESENTACAO

A Equipe de Planejamento da Contratacdo do Centro de Ciéncias Juridicas e Sociais — CCJS, no uso de suas atribuicdes, vem apresentar este estudo técnico
preliminar relativo ao objeto descrito no item anterior. O mesmo retune o que foi possivel aferir em termos de demanda da aquisicio de géneros
alimenticios e aquisicdo de GLP, bem como, expde as estratégias utilizadas para estimar o quantitativo destes, os requisitos da contratacdo, avaliacdo da
necessidade e aponta o propdsito por trds da escolha das solu¢des indicadas.

Ressalta-se, que as ultimas contratacdes realizadas por este drgao para este tipo de objeto teve sua vigéncia expirada em:

PROCESSO OBJETO LICITACAO VIGENCIA

23096.001254/2020-81 | Aquisi¢do de géneros alimenticios (ndo pereciveis). | Pregdo SRP n2 04/2020 | 13/05/2021




23096.001254/2020-81 Aquisicdo de géneros alimenticios (paes) Pregdo SRP n2 04/2020 | 26/05/2021

23096.001254/2020-81 Aquisi¢do de botijoes de gas (13 e 45 Kg) Pregdo SRP n? 04/2020 | 13/05/2021

Destaca-se que no ano de 2021 foram realizado processos licitatérios para aquisicdo deste tipo de objeto, porém devido a pandemia de COVID-19 nado
ocorreu o retorno das aulas presenciais, com isso, os contratos até o momento da elaboracdo deste ETP ndo foram assinados. Outro fator a ser considerado
é que os quantitativos dos itens presentes nestas licitagdes foram reduzidos a uma porcentagem de aproximadamente 30% da demanda anual, em
comparagdo a uma situagao normal de funcionamento. A modificagdo se deu devido ao despacho SEI n? 1372211 da Secretdria de Planejamento da UFCG
(SEPLAN), onde se sugere a reavaliacdo dos quantitativos da licitacdo. Tal entendimento foi estendido também aos demais processos de compra de géneros
alimenticios do RU, decisdo tomada em conjunto com os demais setores que participam do planejamento e contratacdo deste drgao.

Assim os quantitativos presentes nos processos de compra de géneros alimenticios de 2021 s3o suficientes somente para atender os meses inicias do ano
de 2022 (de 3 a 4 meses de funcionamento normal do RU e Residéncias). Surgindo a necessidade de mover, ja no inicio do ano 2022, novos processos de
compra para evitar o desabastecimento, considerando também o prazo demandado para conclusdo dos processos no demais setores. Os processos de
compra contendo os objetos desta contratagao, movidos no ano de 2021 s3o os seguintes:

~ VIGENCIA DA
PROCESSO OBIJETO LICITACAO ATA SRP ATA SRP
- ATA SRP N2
23096.013;46/2021- Aquisicdo de géneros alimenticios (?:;elzlgvzlzgn;gc; pereciveis e pdes) e botijoes de gas Pregdo SRP N© 3/2021 _ 2%2/52&2;9 05/10/2022
011/2021
23096.053965/2021- | Aquisi¢do dos Géneros Alimenticios (carnes e derivados, hortalicas e polpa de fruta, Fase de adesdo dos i i
11 nao pereciveis e paes) e Gas GLP (13 Kg e 45 kg) orgdos participantes

As especificacOes técnicas contidas no presente documento, inclusive quanto ao detalhamento, requisitos, caracteristicas, especificacdes e quantitativos e
valores dos itens do objeto da contratacao, foram definidos com base em parametros técnicos objetivos, para a melhor consecugao do interesse publico.

Com efeito, a considerac¢do de critérios de planejamento é uma obrigacdo imposta pela Instru¢do Normativa n2 01/2018, do Ministério do Planejamento,
Desenvolvimento e Gestdao, em 29 de marg¢o de 2018, cujo teor aborda sobre o Sistema de Planejamento e Gerenciamento de Contrata¢des - PGC e sobre a
elaboracdo do Plano Anual de Contratacdes publicas de bens, servicos, obras e solu¢cdes de tecnologia da informacdo e comunica¢des no dmbito da
Administracdo Publica federal direta, autarquica e fundacional. Assim, realizou-se uma pesquisa aprofundada em legislacGes, editais, cadernos e manuais, a
fim de identificar a solucdo mais vantajosa, eficiente e sustentavel para o objeto capaz de suprir as demandas estimadas para este Centro e trazer uma

seguranca juridica na implementacdo da licitacdo deste objeto, sempre buscando o equilibrio entre os trés principios norteadores da licitacdo publica:
sustentabilidade, economicidade e competitividade.

Por fim, esse substrato busca atingir os fins da licitacdo publica: promoc¢do do desenvolvimento nacional sustentavel, garantia da isonomia e selecdo da
proposta mais vantajosa.

EQUIPE DE PLANEJAMENTO DA CONTRATAGAO

A equipe é composta pelos seguintes membros:




I. Mateus Aureliano Felinto de Lucena, Matricula SIAPE n? 1168328 (Demandante | e Membro);

Il. Layanna Estephania Henrique da Silva, Matricula SIAPE n2 2187158-1 (Demandante Il e Membro);
[ll. Bruno Braga Sarmento de Sa, Matricula SIAPE 2424222-3 (Membro);

IV. Jodo Mendes de Melo, Matricula SIAPE 1100654-2 (Membro);

V. Jackson Beserra de Lima, Matricula SIAPE n2 2016206-3 (Membro);

VI. Moisés de Oliveira Batista, Matricula SIAPE n? 2371972 (Membro).

ALINHAMENTO COM O PLANEJAMENTO INSTITUCIONAL

No ambito nacional, a assisténcia estudantil estd regulamentada pelo Decreto n° 7.234/2010, e tem como objetivo garantir e ampliar as condi¢des de
permanéncia dos jovens na educacdo superior, prevendo, inclusive, o fornecimento de alimentacdo (art. 3°, § 1°, inciso Il).

No ambito da UFCG, o objeto aqui apresentado esta em conformidade com o planejamento institucional da Universidade Federal de Campina Grande, como
pode ser observado no Projeto de PLANO DE DESENVOLVIMENTO |INSTITUCIONAL - PDI 2020 - 2024, disponivel em <
https://portal.ufcg.edu.br/phocadownload/userupload/resolucoes/RESOLUO0%20N%2004.2020%20-%20PDI_2020 2024 .pdf>, bem como, a Portaria
UFCG/CAE n° 04/2003 estabelece os critérios para sele¢do dos comensais e a Resolugdo 07/2015, do Colegiado Pleno do Conselho Universitario, aprova
Regimento Geral para funcionamento das Residéncias Universitarias da UFCG, prevendo também, o direito a alimentacao, inclusive café da manha e demais
refeicdes nas residéncias, quando o restaurante universitario ndo estiver funcionando.

1. DESCRIGAO DA NECESSIDADE DE CONTRATAGAO

O Programa do RU constitui-se como um instrumento de satisfagdao de uma necessidade basica, educativa e de convivéncia universitaria e apresenta como
uma das finalidades: fornecer alimentagdo e nutricdo que promovam praticas alimentares sauddveis com garantia na qualidade higiénica sanitaria, de
acordo com a RDC n2 216, de 15 de setembro de 2004, que dispGe sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacao.

Em consonancia com as diretrizes previstas no Programa Nacional de Assisténcia Estudantil — PNAES (Decreto n°® 7.234, de 19/07/2010), bem como no
Programa Nacional de Alimentac¢do e Nutricdo e no Programa Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (PNSAN), que prevé alimentacdo balanceada,
em condig¢des higiénico-sanitdrias adequadas, condi¢ao elementar para o bom desempenho académico, com o objetivo de garantir e ampliar as condi¢des
de permanéncia dos jovens na Educacdo Superior Federal.

Na esfera da UFCG, a Portaria UFCG/CAE no 04/2003 estabelece os critérios para a selecdo de comensais para os Restaurantes Universitarios da UFCG e a
Resolugdo 07/2015 aprova o Regimento Geral para o funcionamento das Residéncias Universitarias, prevendo, aos residentes o direito as refeicdes do café
da manh3, almoco e jantar na Residéncia, em periodos em que o Restaurante Universitario ndo estiver funcionando e apenas café da manha e lanche, nos
dias em que o mesmo funcionar.

O Restaurante Universitario - RU do CCJS/UFCG atende, atualmente, a 187 (cento e oitenta e sete) comensais. Desse total, 80 (oitenta) sdo estudantes
residentes — 40 (quarenta) residem na Residéncia Universitaria Feminina e 40 (quarenta) na Masculina - e 107 (cento e sete n3do residentes, conforme anexo
(documento SEI n2 1981823).



A necessidade de contratacdo é o fornecimento de géneros alimenticios (pereciveis, ndo pereciveis e paes) e Gas GLP (13 Kg e 45 Kg) para atender as
Residéncias Universitarias e o Restaurante Universitario do Centro de Ciéncias Juridicas e Sociais da Universidade Federal de Campina Grande — CCJS/UFCG.

Essa demanda tem por justificativa a necessidade de fornecer refeicdes balanceadas nutricionalmente, harmonizadas, regionalizadas e seguras
higienicamente como constituintes da alimentagdo aos seus estudantes nas refei¢cdes (desjejum, almogo, jantar e lanche) de acordo com a cultura regional
e, neste sentido, é imprescindivel a aquisicdo dessa natureza.

2. REQUISITO NECESSARIO A SOLUCAO

A entrega dos produtos tem PREVISAO para inicio em Julho de 2022, considerando que os processos de compra vigentes tém seus quantitativos reduzidos
(suficientes somente para 3 ou 4 meses) e ha a possibilidade de retorno presencial de aulas a partir do proximo semestre letivo, com inicio em abril.

Os géneros alimenticios deverdo ser entregues no Restaurante Universitario (RU) e Residéncias Universitarias (RUNs) do CCJS/UFCG localizados no seguinte
endereco: BR 230, Km 466,5; Campus Universitario, Sousa/PB. O fornecimento dos géneros alimenticios sera de forma parcelada, conforme a necessidade
do RU e das RUNs, contados da data de recebimento da nota de empenho pelo fornecedor, sob pena de san¢des administrativas.

Os géneros alimenticios (pereciveis e ndo pereciveis) e os botijoes de gas serdo entregues no RU de segunda-feira a sexta-feira no hordrio da manha —
08:00h as 11:00h e tarde — 14:00h as 16:00h, segundo cronograma de entrega elaborado pelo responsavel técnico pelo Setor. Em relacdo ao fornecimento
dos paes, o pdo francés sera fornecido nas Residéncias Universitarias (RUNs) do CCJS/UFCG em Sousa/PB de segunda a domingo até no maximo 06:15, ja o
pdo doce e seda serdo entregues semanalmente, nas tercas-feiras e sabados, respectivamente.

Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta,
devendo ser substituidos no prazo de 02 (dois) dias, a contar da notificacdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

Cabe a contratada, comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem
o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacgao.

3. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Este item tem como objetivo a avaliagdo das diferentes solugbes existentes no mercado e a escolha daquela que atenda aos requisitos definidos neste ETP.
Nesse sentido, a Equipe de Planejamento da Contratacdo procurou verificar solu¢des no mercado, conforme quadro 1.

Quadro 1 - Solugdes de Mercado

Item Nome da Solugdo Descri¢ao da Solucao

1 Aquisicdo de géneros alimenticios | Contratacdo para o fornecimento de géneros alimenticios (pereciveis, ndo pereciveis e paes) e Gas (13 Kg e 45

(pereciveis, ndo pereciveis e pdes) e | Kg) para a producdo e distribuicdo de refeicdes (desjejum, almocgo, jantar e lanches nas Residéncias
Gds (13 Kg e 45 Kg) para atender as | Universitarias, bem como almogo e jantar no Restaurante Universitario) do Centro de Ciéncias Juridicas e
necessidades do  Restaurante | Sociais da Universidade Federal de Campina Grande — CCJS/UFCG para atender os estudantes (previsto na




Universitario e Residéncias | Resolu¢do/CD/FNDE n? 38, de 16 de julho de 2009 e Portaria Interministerial MEC/MS n° 1.010, de 08 de maio
Universitarias do CCJS/UFCG. de 2006), por um periodo de 12 meses.

Trata-se da mesma metodologia de contratacdo implantada em outros érgaos ou entidades da Administracdo Publica Federal, com histérico de contratacdes
conhecidas e explicitadas no Painel de Precos do Ministério do Planejamento, por esse motivo faz-se necessario o processo licitatério na modalidade pregao
eletronico, para que tenhamos uma empresa que proponha a proposta mais vantajosa dentro das especificagdes técnicas descritas no termo de referéncia e
seus anexos, trazendo economicidade, qualidade dentro dos critérios preestabelecidos e com atendimento aos indicadores a serem aferidos.

Levantou-se os valores de referéncia para solucdo da contratacdo a partir do Painel de precos, também do SIASGnet-ATASRP (Sistema integrado de
administracdo de servicos gerais) do Ministério da Economia, por meio das atas contendo Aquisicdes e contratacdes similares de outros entes publicos e por
sitios especializados ou de dominio publico, tais pesquisas seguem anexas ao processo, conforme orientacées da IN 73/ de 5 de agosto de 2020.

Portanto, com base em levantamento de mercado, o tipo de solucdo escolhido é a que mais se aproxima dos requisitos definidos e que mais promove a
competicdo, levando em conta economicidade, eficdcia, eficiéncia, padronizacao e praticas do mercado.

Assim, a solucdo a ser utilizada encontra-se amparada na ampla capacidade de competicao, visto que comprovadamente existem diversos fornecedores a
ambito nacional atuando nesse ramo de atividade, o que explica a simplificacdo dos procedimentos de escolha da solu¢do a contratar.

4. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

Os Orgdos da Administracdo Publica do Ministério da Educacdo, especificamente as Universidades, necessitam fornecer refeicdes balanceadas
nutricionalmente, harmonizadas, regionalizadas e seguras higienicamente como constituintes da alimentacdo aos seus estudantes. Atualmente, o
Restaurante Universitario — RU do CCJS/UFCG atende a 187 comensais. Desse total, 80 sdo estudantes residentes (40 residem na Residéncia Universitaria
Feminina e 40 na Residéncia Universitaria Masculina) e 107 n3o residentes. No dominio do CCJS/UFCG, o Restaurante Universitario constitui-se como um
instrumento de satisfacdo de uma necessidade basica, educativa e de convivéncia universitaria e apresenta como uma das finalidades: fornecer alimentagao
e nutricdo que promovam praticas alimentares saudaveis com garantia na qualidade higiénica sanitaria, de acordo com a RDC 216 de setembro de 2004.
Assim, por se tratar de bem de uso comum e consumo quase imediato, a aquisicdo de géneros alimenticios e botijoes de gas GLP (13kg e 45 kg), por si s, ja
é quase a solugao completa, dependendo apenas do cozimento e pessoas para servir.

O CCIS/UFCG possui espaco proprio com todo equipamento e utensilios adequados para preparar e servir refeicdes aos seus comensais, utilizando os
materiais de consumo ora propostos. Também dispde de pessoas capacitadas para o preparo, distribuicdo e controle das refei¢Ges a serem servidas.

Diante do exposto tém-se os elementos necessdrios para compor a solugdo completa a ser concretizada com a aquisicdo dos itens ora propostos.

5. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

I - GENEROS ALIMENTICIOS — PERECIVEIS

TABELA 1 — CARACTERISTICAS TECNICAS

Item | Catmat | Quantidade | Unidade Descri¢ao




1 464374 | 1.435 Kg Abacaxi, tipo pérola, in natura, frutos no grau maximo de maturagdo e tamanho; sem danos de origem fisica ou
mecanica.
) 463938 | 30 Kg Alho, |n~ natu‘ra, tipo branco, boa qualidade, firme e intacto, sem lesdes de origem fisica ou mecanica, tamanho e
coloragao uniformes.
3 463754 | 1722 K Batata inglesa, de primeira qualidade, lisa, grauda, firme, intacta, livre de substancias tdxicas ou nocivas, sem
8 material terroso ou sujidade. N3o apresentar danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte.
4 163767 | 235 Kg Be’.cerraba, .espeC|e comum, sem folhas, de primeira qualidade, fresca, compacta e firme; tamanho e coloracdo
uniformes, isenta de material terroso.
Pepino japonés, de primeira qualidade, tamanho médio, liso, com polpa intacta, sem lesGes de origem fisica ou
5 463796 | 287 Kg A ~
mecanica (rachaduras, machucados, perfuragGes e cortes na casca).
TABELA 2 — MEMORIA DE CALCULO
- - . 1 T o w :
ltem Produto Unidade Per capita Ndmero de Usuarios/dia Frequéncia Periodo de 10 meses (PerAca?lta numero de usudrio Quantidade/ano
(Kg) mensal frequéncia * 10) (Kg)
Abacaxi, tipo RU almogo e
1 1 ~= 1 1318,2 1.
pérola Ke 0,13 RUNS = 169 (6,53) ~= 6,00 (1434,64) 1318,20 435
2 Alho, in natura Kg 0,005 RUNs =80 (7,50) ~= 7,00 (30,00) 28,00 30
. RU almocgo/jantar e (18,41) ~=
3 Batata inglesa Kg 0,05 RUNS = 187 18,00 (1721,33) 1683,00 1722
1 ~N=
4 Beterraba Kg 0,02 RUNs = 80 ( 1:565(3))0 (234,88) 240,00 235
L . (10,25) ~=
5 Pepino japonés Kg 0,035 RUNs =80 10.00 (287,00) 280,00 287
Legenda:

RU: Restaurante Universitario

RUN?’s: Residéncias Universitarias

TABELA 3 — CRONOGRAMA DE ENTREGA

Produto

Unidade

Quantidade Compra/Ano

Entrega Semanal




Abacaxi, tipo pérola Kg 1.435 36
Alho, in natura Kg 30 01
Batata inglesa Kg 1722 43
Beterraba Kg 235 06
Pepino japonés Kg 287 07
Il — GENEROS ALIMENTICIOS — NAO PERECIVEIS
TABELA 1 — CARACTERISTICAS TECNICAS
ITEM CATMAT QUANTIDADE | UNIDADE DESCRICI?\O
Achocolatado em pé instantaneo, ingredientes: agucar, cacau em po, emulsificante lecitina de soja, sal e
6 463556 130 Pacote aromatizante. Embalagens intactas de 400 g. Prazo de validade minimo de 6 meses a partir data de
entrega.
Acucar, obtido da cana de agucar, tipo cristal, com teor de sacarose minimo de 98,5%, sem fermentacao,
7 463989 1.200 . . . .
Kg isento de sujidades, parasitas e de enxofre, acondicionado em pacote de 01 kg.
3 269172 100 K Alho triturado, tempero caseiro, tipo artesanal. Ingredientes: alho e sal.Embalado em pote plastico
8 transparente, resistente, com tampa e lacre contendo 1 kg.
Amaciante de carne industrializado, dizeres de rotulagem, data de fabricacdoe prazo de validade,
9 440791 30 Kg informacado dos ingredientes e composicao nutricional. Acondicionado em embalagem plastica de 01 kg,
integra, atdxica, resistente, vedada hermeticamente.
Arroz parboilizado, polido, com grao longo e fino, tipo 1. Acondicionado em
10 | 458908 2.700 Kg
embalagem plastica de 1 kg, integra, atdxica, resistente vedadahermeticamente.
11 | 458907 180 Arroz branco, polido, com grao longo e fino, tipo 1. Acondicionado em embalagem plastica de
Kg 01 kg, integra, atodxica, resistente, vedada hermeticamente.
12 459638 64 Unidade AzEel'Fona verde, sem carogo, inteira, em conserva; Iaco.ndluonada em embalagem limpa, resistente e
atdxica; contendo aproximadamente 160 g de peso liquido drenado.
13 | 463707 90 Pacote Batata tradicional, cortada no formato palha, salgada, frita em gordura vegetal hidrogenada. Pacote com
250 g.




Biscoito com sal - tipo cream cracker, composicao basica: farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada,

14 | 235092 260 Pacote sal, com extrato de malte e fermento biolédgico, acondicionado em pacote de 400 gramas com sub
embalagens internas.
Biscoito doce, tipo maizena, diversas formatac¢des, composicao basica: farinhade trigo, gordura vegetal
15 | 217132 260 Pacote hidrogenada, aclcar e outras substancias permitidas, acondicionado em saco plastico impermedvel,
fechado, com 400 gramas de sub embalagens internas.
Café, em p6 homogéneo, torrado e moido, aroma e sabor caracteristicos, tipo
16 463591 810 Pacote
forte. Embalagem a vacuo em pacote de 250 gramas.
Caldo de galinha, produto em pd, composto de sal, amido, glutamato monossédico, agucar, alho e
17 | 339478 25 Kg cebola desidratados, gordura vegetal, extrato de carne de galinha; acondicionado em saco plastico,
atéxico, ndo violado. Pacote de 01 Kg.
Caldo desidratado de carne, produto em pdé, composto de sal, amido, glutamato monossddico, acucar,
18 339479 25 Kg alho e cebola desidratados, gordura vegetal, extrato de carne; acondicionado em saco plastico, atéxico,
nao violado. Pacote de 01 Kg.
19 | 463891 20 Kg Condimento, apresenta¢ao |.ndustr|al, matéria-prima cominho, aspecto fisico em pé. Embalagem com 10
pacotes de 100 g cada, totalizando 01 kg.
20 | 263937 40 Kg Condimento, apresentacao |.ndustr|al, matéria-prima colorau, aspecto fisico em pé. Embalagem com 10
pacotes de 100 g cada, totalizando 01 kg.
21 | 263916 5 Kg Condimento, apresentacao natural, matéria-prima orégano desidratado, aspecto fisico
granulado. Embalagem com 10 pacotes de 100 g cada.
22 | 446535 600 Caixa Creme de leite UHT, homogéneo, apresentando teor de gordura de 25%. Embalagem tetra pak de 200g.
Doce industrializado, a base de amendoim. Embalagem: pote plastico em polietileno, transparente,
23 | 462646 54 Pote atoxico, integro, com tampa e lacre de protecdo, contendo 1 Kg. Prazo de validade minimo 10 meses a
contar a partir da data de entrega.
24 | 462651 135 Pote Doce de fruta — sabor goiaba. Embalagem: pote plastico em polietileno, transparente, atdxico, integro,

com tampa e lacre de protecao, contendo 1 Kg. Prazo de validade minimo 10 meses a contar a partir da
data de entrega.




Ervilha verde em conserva. Ingredientes: ervilha reidratada, salmoura, estabilizante cloreto de calcio.

25 | 462823 280 Unidade
I Embalagem tetra pak de 200 g (peso drenado).

26 | 346922/459679 | 700 Unidade Extrato d'e t.omate, resultante de concentracdo da polpa de tomates maduros. Massa espessa, cheiro e
sabor préprios. Embalagem tetra pak de 340 g.

27 458921 240 Kg Farinha de ma!'ldloca, t~orra.1da, seca, ﬁ.na, tipo 01, amarela, acondicionada em pacotes de 01 kg,
transparentes, limpos, ndo violados e resistentes.

28 | 465332 50 Kg Farinha de trigo, tipo 1, fortificada com ferro e acido félico. Embalagem de 1 kg.

29 | 460265 30 Kg Farinha de trigo especial, com fermento, tipo 1, fortificada com ferro e acido félico. Embalagem de 1 kg.

30 | 459017 330 Pacote Fuba em flocos, tipo flocao, pré cozido tradicional. Embalado em saco de papel impermeavel. Pacote
com 500 g.
Feijdo carioca, tipo 01, novo, constituido de grdos inteiros e sadios, com umidade permitida em lei,

31 | 464553 720 Kg . . . . L .
isento de material terroso, sujidades e mistura de outras espécies, acondicionado em pacote de 01 kg.
Feijdo preto, tipo 01, novo, constituido de grdos inteiros e sadios, com umidade permitida em lei, isento

32 | 464552 560 Kg . .. . L. .
de material terroso, sujidades e mistura de outras espécies, acondicionado em pacote de 01 kg.

33 | 459663 50 Unidade Ketcl:mu[AJ - Fomposto a base de polpa e suco de tomate, sal, aglcar e outras substancias permitidas, de
consisténcia cremosa. Embalagem de 400 g.
Leite condensado — produzido com leite integral, aclcar e lactose,acondicionado em embalagem de 395

34 | 464013 100 Unidade g,lque devera conter externamente 0s dadgs de identificacdo, procedéncia, mforma-g_oes Nnutrlcllon_als,
nimero de lote, data de validade, quantidade de produto e atender as especificacdes técnicas
daANVISA. Prazo de validade de no minimo 6 meses a partir da entrega do produto.

35 464011 70 Garrafa Leite de coco tradicional, natural, concentrado; acondicionado em garrafas de vidro apropriadas,
contendo 500mL.

36 446019 2200 Pacote Lel’Fe em po, |ptegral, desidratado, instantdaneo, acondicionado em embalagemde aluminio limpa,
resistente, atdxica, isenta de ferrugem. Pacote com 200 g.

37 458953 1.080 Pacote Macarrdo espaguete, massa seca, de farinha de trigo com ovos, de sémola. Acondicionada em saco




pldstico transparente com 500 gramas.

Macarrdo parafuso, massa seca, de farinha de trigo com ovos, de sémola. Acondicionada em saco

38 | 458974 670 Pacote .
plastico transparente com 500 gramas.

39 326927 30 Ke Ma|orA1es§, tipo fcr.adluonal, composta a base de ovos pasteurizados, sal, éleo vegetal e outras
substancias permitidas. Embalagem de 1 kg.

40 | 453599 50 Garrafa | Manteiga da terra. Ingredientes: gordura lactea e sal. Acondicionada em embalagem de 500 g.

. i 0 o . ~ .

21 | 463699 1,300 Unidade Margarlna vegetal - com sal, composto de 80% de lipidios, obtida da emulsdo de gorduras e dleos
vegetais. Embalagem com 1 Kg.
Milho verde em conserva, grdos inteiros e pré-cozidos, imersos em liquido de cobertura apropriada.

42 462824 560 Unidade | Acondicionado em embalagem de aluminio de 200g, resistente, atdxica, isenta de ferrugem, nao
amassada.

23 | 459653 10 Garrafa Molho fje soja, tipo shcl)y'o, com.aspecto, cor, cheiro e s.abor préprios, acondicionado em embalagem pet
com 1 litro. Integro, atdxico, resistente, vedado hermeticamente.

44 459667 10 Unidade Molho Aprgnto, composto a ‘base de molsta.rda, sal, aclcar e outras substancias permitidas, de
consisténcia cremosa, cor, cheiro e sabor préprios. Embalagem de 250g.

a5 | 246536 30 Pote Nata. Ingredlen,tgs: ,gordura lactea e sal. EmbalagNem: pote plastico em polietileno,
transparente, atdxico, integro, com tampa e lacre de protecao, contendo 1 Kg.

16 | 463692 610 Garrafa Oleo comestlyel,. extraido da soja pc_>r. processo de reﬁnalmgnto, obtido de espécie vegetal, isento de
rango e substancias estranhas, acondicionado em frasco plastico com 900 ml.
P6 para gelatina sabores variados, as embalagens individuais devem estar em bom estado de

47 | 462729 40 Caixa conservacao e livre de sujidades e reembaladas por caixa de papeldo integra com 36 unidades de 35 g.
Prazo de validade de no minimo 6 meses a partir da entrega do produto.

48 | 291893 160 Kg Sal, refinado, iodado; acondicionados em saco de polietileno resistente e vedado. Embalagem de 1 kg.

49 243203 120 Garrafa Tempero completo. Ingredientes: vinagre, alho, coentro, louro, cominho,cheiro verde, sal, cebola,

realgador de sabor. Embalagem plastica/garrafa pet de 500 ml.




50 | 217096 180 Garrafa | Vinagre de dlcool, elaborado a base de acido acético, com acidez de 4,15%. Embalagem plastica/garrafa
pet de 500 ml.
TABELA 2 - MEMORIA DE CALCULO
Frequénci Peri 1 P ita * n
' Per capita Namero de requéncia eriodo de Olrr.ieies( erAcaPlt: numero de Quantidade/ano
Item Produto Unidade L. . mensal usuario * frequéncia * 10)
(Kg) Usuarios/dia
6 Achocolatado em pé Pacote 0,03 RUNs =80 (5,41) ~=5,00 (129,84) 120,00 130
, . . RU almocgo/jantar e (25,66) ~=
7 Aglcar, tipo cristal Kg 0,025 RUNs = 187 26,00 (1199,60) 1215,50 1.200
. RU almocgo/jantar e (26,73) ~=
8 Alho triturado Kg 0,002 RUNs = 187 27,00 (99,97) 100,98 100
i RU almogo (14,01) ~=
A K 2 2 2
9 maciante de carne g 0,00 Jiantar = 107 14,00 (29,98) 29,96 30
- RU almocgo/jantar e (20,62) ~=
10 Arroz parboilizado Kg 0,07 RUNs = 187 21,00 (2699,15) 2748,90 2.700
11 Arroz branco Kg 0,07 RU jantar =18 (li’ji)o - (179,92) 176,40 180
. . (23,97) ~=
12 Azeitona verde Unidade 0,003 RU almogo = 89 24.00 (63,99) 64,08 64
(10,11) ~=
13 Batata, formato palha Pacote 0,01 RU almogo = 89 10.00 (89,97) 89,00 90
Biscoi |
14 Blscolto com sal, Pacote | 0,06 RUNS = 80 (5,41) ~= 5,00 (259,68) 240,00 260
tipo cream cracker
Biscoi
15 iscoito doce, Pacote | 0,06 RUNS = 80 (5,41) ~= 5,00 (259,68) 240,00 260
tipo maizena
, RU almogo e RUNs = (47,92) ~=
16 Café Pacote 0,01 169 48,00 (809,84) 811,20 810
. RU almogo (11,68) ~=
17 Caldo de galinha Kg 0,002 Jiantar = 107 12,00 (24,99) 25,68 25
RU almocgo (11,68) ~=
18 Caldo de carne Kg 0,002 Jiantar = 107 12,00 (24,99) 25,68 25
. . (14,98) ~=
19 Condimento cominho Kg 0,0015 RU almogo = 89 15.00 (19,99) 20,02 20
20 Condimento colorau Kg 0,0015 RU almogo = 89 (29,96) ~= (39,99) 40,05 40




30,00

18,72) ~=
21 Condimento orégano Pacote 0,0015 RU almogo =89 ( i’g 0)0 (24,99) 25,36 25
. , RU almocgo/jantar e (40,10) ~=
22 Creme de leite Caixa 0,008 RUNs = 187 40,00 (599,89) 598,40 600
Doce industrializado, a base
23 . Pote 0,05 RU almogo = 89 (1,34) ~=1,00 (59,63) 44,50 60
de amendoim
24 Doce de fruta, Pote 0,05 RUalmoco =89 | (3,37) ~= 3,00 (149,96) 133,50 150
sabor goiaba
. . RU almocgo (32,71) ~=
25 Ervilha verde Unidade 0,008 Jjantar = 107 33,00 (279,99) 282,48 280
. RU almocgo/jantar (41,59) ~=
26 Extrato de tomate Unidade 0,009 e RUNs = 187 41,00 (699,95) 690,03 700
27 Farinha de mandioca Kg 0,03 RU almogo = 89 (8,98) ~=9,00 (239,76) 240,30 240
28 Farinha de trigo Kg 0,015 RUalmoco=89 | (3,74) ~=4,00 (49,92) 53,40 50
Farinh i
29 arinha de trigo, Ke 0,015 RU almogo =89 | (2,24) ~= 2,00 (29,90) 26,70 30
com fermento
. RU almoco/jantar e (13,44) ~=
30 Fuba em flocos Pacote 0,035 RUNs = 187 13,00 (879,64) 850,85 880
RU al RUNs =
31 Feijdo carioca Kg 0,06 @ m°§2: *= |(7,10)~=7,00 (719,94) 709,80 720
e (10,48) ~=
32 Feijdo preto Kg 0,06 RU almogo = 89 10.00 (559,63) 534,00 560
. (18,72) ~=
33 Ketchup Unidade 0,003 RU almogo = 89 19.00 (49,98) 50,73 50
. . (18,72) ~=
34 Leite condensado Unidade 0,006 RU almogo = 89 19.00 (99,96) 101,46 100
35 Leite de coco Garrafa 0,0085 RU almogo = 89 (9,25) ~=9,00 (69,97) 68,08 70
. - RU almogo/jantar e (39,21) ~=
36 Leite em pé integral Pacote 0,03 RUNs = 187 39,00 (2199,68) 2187,90 2.200
. RU almocgo/jantar (19,25) ~=
37 Macarrao espaguete Pacote 0,03 o RUNSs = 187 19,00 (1079,92) 1065,90 1.080
o RU almogo (20,87) ~=
38 Macarrao parafuso Pacote 0,03 Jiantar = 107 21,00 (669,92) 674,10 670
39 Maionese Kg 0,02 RU almogo = 89 (1,68) ~= 2,00 (29,90) 35,60 30
40 Manteiga da terra Garrafa 0,025 RU almogo = 89 (2,24) ~= 2,00 (49,84) 44,50 50
41 Margarina vegetal Unidade 0,025 RU almocgo/jantar e (27,80) ~= (1299,65) 1309,00 1.300




RUNs =187 28,00
. . RU almogo (52,33) ~=
2 1
4 Milho verde em conserva Unidade 0,0 Jiantar = 107 52,00 (559,93) 556,40 560
Molh ja,
43 olho de soja Garrafa | 0,006 RU almogo=89 | (1,87)~=2,00 (9,98) 10,68 10
tipo shoyo

44 Molho mostarda Unidade | 0,006 RU almogo = 89 (1,87) ~= 2,00 (9,98) 10,68 10
45 Nata Pote 0,015 RU almogo = 89 (5,99) ~= 6,00 (79,96) 80,10 80

. . RU almoco/jantar e (23,30) ~=
46 Oleo de soja Garrafa 0,014 RUNs = 187 23,00 (609,99) 602,14 610
47 PG para gelatina, Caixa | 0,008 RU almogo =89 | (5,61) ~= 6,00 (39,94) 42,72 40

Sabores variados
RU almocgo/jantar e -

48 Sal Kg 0,009 RUNs = 187 (9,50) ~= 9,00 (159,88) 151,47 160

(9,63) ~=
49 Tempero completo Garrafa 0,014 RU almogo = 89 10.00 (119,98) 124,60 120

. , (33,70) ~=
50 Vinagre de alcool Garrafa 0,006 RU almogo =89 34.00 (179,95) 181,56 180

Legenda

RU: Restaurante Universitario

RUN'’s: Residéncias Universitarias

TABELA 3 — CRONOGRAMA DE ENTREGA
Produto Unidade | Quantidade Compra/Ano | Entrega Semanal | Entrega Quinzenal | Entrega Mensal
Achocolatado em pé Pacote 130 13
Agucar, tipo cristal Kg 1.200 60
Alho triturado Kg 100 05
Amaciante de carne Kg 30 03
Arroz parboilizado Kg 2.700 135
Arroz branco Kg 180 30
Azeitona verde Unidade 64 04
Batata, formato palha Pacote 90 05
Biscoito com sal, tipo cream cracker | Pacote 260 06
Biscoito doce, tipo maizena Pacote 260 06
Café Pacote 810 81
Caldo de galinha Kg 25 02
Caldo de carne Kg 25 02




Condimento cominho Kg 20 02
Condimento colorau Kg 40 02
Condimento orégano Pacote 25 02
Creme de leite Caixa 600 30
Doce industrializado,
a base de amendoim Pote 60 03
Doce de fruta, sabor goiaba Pote 150 07
Ervilha verde Unidade 280 07
Extrato de tomate Unidade 700 35
Farinha de mandioca Kg 240 12
Farinha de trigo Kg 50 05
Farinha de trigo, com fermento Kg 30 03
Fuba em flocos Pacote 880 44
Feijao carioca Kg 720 36
Feijao preto Kg 560 28
Ketchup Unidade 50 03
Leite condensado Unidade 100 05
Leite de coco Garrafa 70 04
Leite em pé integral Pacote 2.200 110
Macarrao espaguete Pacote 1.080 54
Macarrao parafuso Pacote 670 34
Maionese Kg 30 02
Manteiga da terra Garrafa 50 02
Margarina vegetal Unidade 1.300 65
Milho verde em conserva Unidade 560 28
Molho de soja, tipo shoyo Garrafa 10 01
Molho mostarda Unidade 10 01
Nata Pote 80 04
Oleo de soja Garrafa 610 30
P6 para gelatina, sabores variados Caixa 40 04
Sal Kg 160 16
Tempero completo Garrafa 120 12
Vinagre de alcool Garrafa 180 18




11l - GENEROS ALIMENTICIOS — PAES

TABELA 1 — CARACTERISTICAS TECNICAS

Item | Catmat | Quantidade | Unidade | Descri¢do
1 232597 | 1.000 Kg Pa9, tipo francés. Ingredientes: farinha de trigo, fermento, aglcar, margarina eagua. Peso de 50 g cada
unidade.
) 460392 | 120 Kg Pat.), tipo doce. Ingredientes basicos: farinha de trigo, fermento, agucar, margarina e agua. Peso de 50 g cada
unidade.
3 460385 | 100 Kg Paf), tipo seda. Ingredientes basicos: farinha de trigo, fermento, aclcar, margarina e agua. Peso de 50 g cada
unidade.
TABELA 2 - MEMORIA DE CALCULO
. , Frequéncia Periodo de 10 meses (Per capita * nimero de usuario * Quantidade/ano
Item Produto Unidade Per capita Namero de mensal frequéncia * 10) (Kg)
(Kg) Usuarios/dia q g
P3o, tipo RU jantar e RUNs = (20,40) ~= o~
1 francés. Kg 0,05 98 20,00 (999,60) ~= 980,00 1.000
Pao. 6
2 Z‘:;ct;” Kg 0,05 RUNS = 80 (3,00) ~=3,00 (120,00) ~= 120,00 120
3 | Pao, tipo seda. Kg 0,05 RUNs =80 (2,50) ~=2,00 (100,00) ~= 80,00 100
Legenda:

RU: Restaurante Universitario

RUN’s: Residéncias Universitarias

TABELA 3 — CRONOGRAMA DE ENTREGA

Produto

Unidade

Quantidade Compra/Ano

Entrega Semanal

RUNs

Entrega Diaria RUNs
RU

Pao, tipo francés.

Kg 1.000

03




Pao, tipo doce.

Kg 120 03

Pao, tipo seda.

Kg 100

02

IV — GAS LIQUEFEITO DE PETROLEO - GLP
TABELA 1 — CARACTERISTICAS TECNICAS
Item Catmat Quantidade | Unidade Descri¢ao
1 461517/461652 | 45 Botijdo | Botijao de 13 kg. Gas Liquefeito de Petrdleo — GLP.
2 461515/461651 | 40 Botijdo | Botijao de 45 kg. Gas Liquefeito de Petréleo — GLP.
TABELA 2 - MEMORIA DE CALCULO
. , Frequéncia Periodo de 10 meses (Per capita * nUmero de usuario * Quantidade/ano
Item Produto Unidade Per capita Numero de mensal frequéncia * 10) (Kg)
(Kg) Usuarios/dia 9 &
Botijao de 13 x _ ~ 585
1 ke Botijao 0,13 RUNs = 80 (5,62) ~= 6,00 (584,48) 624,00 (45 und de 13 kg)
Botijao de 45 i RU almogo ~ 1800
2 ke Botijao 0,30 Jjantar= 107 (5,60) ~= 6,00 (1797,60) 1926,00 (40 und de 45 kg)
Legenda:

RU: Restaurante Universitario

RUN'’s: Residéncias Universitarias

TABELA 3 — CRONOGRAMA DE ENTREGA
Produto Unidade Quantidade Compra/Ano | Entrega Quinzenal RU
Botijao de 13 kg | Botijao 45 02
Botijao de 45 kg | Botijao 40 02

Observada a natureza do objeto, para a estimativa das quantidades utilizou-se

Programas do Restaurante Universitario e Residéncias Universitarias.

como referéncia o numero de comensais devidamente cadastrados nos




Comensais - Almogo: 89

Comensais - Jantar: 18

Residéncia Masculina (Desjejum, almogo, jantar e lanche noturno): 40
Residéncia Feminina (Desjejum, almoco, jantar e lanche noturno): 40

Os documentos que deram suporte as estimativas das quantidades foram os seguintes:

e Decreton 7.324, de 19 de julho de 2010;

e Regimento Geral das Residéncias Universitarias da UFCG, constante na Resolu¢do PLENO/UFCG n2 07/2015;
e Regimento do Restaurante Universitario do CCJS/UFCG;

e Lista de estudantes beneficiados nos programas da Assisténcia Estudantil no CCJS/UFCG;

e Edital UFCG/PRAC/CAE N2. 04/2021

6. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

Conforme dados da pesquisa de precos, o valor estimado da aquisicio de géneros alimenticios e botijdes de gas para atender as necessidades do
Restaurante Universitario e Residéncias Universitarias do CCJS/UFCG é de RS 211.737,15 (Duzentos e onze mil, setecentos e trinta e sete reais e quinze
centavos).

Na tentativa de formar o preco de referéncia para Aquisicdo de géneros alimenticios e botijdes de gas para atender as necessidades do Restaurante
Universitario e Residéncias Universitarias do CCJS/UFCG, bem como, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Estudo Preliminar,
foram realizadas pesquisas de precos seguindo a IN 03/ de 20 de abril de 2017 e suas posteriores atualizagdes (IN 73/ de 5 de agosto de 2020).

As cotacdes dos 55 (cinquenta e cinco) itens pesquisados ja foram anexados ao Processo, sendo o preco estimado da aquisicdo de materiais de consumo
baseados no preco médio/mediana pesquisado. Na planilha de custos e formagdo de precos deverdo estar incluidos todos os custos necessarios a entrega
dos bens, inclusive o frete se houver.

Os precos dos itens adquiridos para a aquisicdo dos materiais de consumo (géneros alimenticios e gas) serdo obrigatoriamente aqueles apresentados na
proposta de preco, que ndo podem ser superiores aos fixados pela administragdo, verificado no que couber a flexibilidade da IN 73/ de 5 de agosto de 2020.

Utilizaremos a média dos precos nos itens aos quais os valores ndo existam uma diferenca significativa superior a 25%, quando ocorrer tal diferenca
utilizaremos a mediana para chegar ao valor estimativo. Um dos motivos para utilizar a mediana em um intervalo grande; é pelo fato das variacGes
constantes de pregos ocasionada pela pandemia advinda do Covid-19.

A planilha estimativa de precos ao qual utilizamos a média/mediana para chegar ao valor estimativo podera ser encontrado no SEI — Sistema Eletronico de
Informacgdes da UFCG — N2 Processo: 23096.075215/2021-09, N2 documento SEI: 2194599. Também foi anexado ao processo, N2 documento SEI: 2194720,
uma manifestagdo técnica de precos explicando como foi realizada a pesquisa de cada item, os métodos utilizados e os caminhos seguidos segundo a IN 03/



de 20 de abril de 2017 e suas atualizagdes (IN 73/ de 5 de agosto de 2020). Nesta manifestacdo supracitada explicamos o porqué que utilizamos a média ou
mediana para chegar ao valor estimativo dos precos de cada item pesquisado.

7. JUSTIFICATIVA PARA O (NAO) PARCELAMENTO DA SOLUGAO

Em regra, conforme § 12 do art. 23 da Lei n? 8.666/93, os servicos deverdo ser divididos em tantas parcelas quantas se comprovarem técnica e
economicamente viaveis, procedendo-se a licitagdo com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e a ampliacdo da
competitividade sem perda da economia de escala.

A despeito disso, o decreto n2 7.892/2013, em seu art. 82, previu a possibilidade de divisdo do objeto em lotes: Art. 82 O érgéo gerenciador poderd dividir a
quantidade total do item em lotes, quando técnica e economicamente vidvel, para possibilitar maior competitividade, observada a quantidade minima, o
prazo e o local de entrega ou de prestagdo dos servigos.

No presente processo licitatério, em virtude de acudir o maior nimero de interessados em participar da licitagdo sem prejudicar o ganho da aquisicdo em
escala, optou-se pela organizacdo do certame em itens. E necessario salientar que a divisdo levou em consideracao a diferenciacdo das caracteristicas
técnicas dos bens a serem adquiridos.

8. CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES
ContratagOes correlatas sdao aquelas que guardam relacdo com o objeto principal, interligando-se a essa prestacdao do servico, mas que nao precisam,
necessariamente, ser adquiridas para a completa prestacdo do objeto principal.

As contratagdes interdependentes sdao aquelas que precisam ser contratadas juntamente com o objeto principal para sua completa prestagao.

Nao se verificam contratagdes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratagcdao desta demanda.
9. PREVISAO NO PLANO ANUAL DE CONTRATAGCAO

Uma novidade recente no mundo da administracao publica federal é o plano anual de contratacdes, que tem como objetivo consolidar todas as compras e
contratagdes que o orgdo ou entidade pretende realizar ou prorrogar, no ano seguinte, e contempla bens, servicos, obras e solucdes de tecnologia da
informacdo. O PAC como é chamado precisa ser elaborado por Cada Unidade Administrativa de Servigcos Gerais (UASG), com autonomia de compra, que
pertence aos 6rgaos e entidades da Administracdao Publica federal direta, autarquica e fundacional, deve ser elaborado anualmente.

Regido pela IN n2 1, DE 10 DE JANEIRO DE 2019 o PAC deve ser elaborado por diversas fases com participacdo de setores demandantes, licitacdo e
autoridade competente, para posterior inclusdo no sistema de Planejamento e Gerenciamento de Contratacdes - PGC.

Com objetivo de demonstrar o alinhamento entre a aquisicao de géneros alimenticios e botijoes de gas para atender as necessidades do Restaurante
Universitario e Residéncias Universitarias do CCIS/UFCG e o plano anual de contratacdes serdo anexados ao processo (SEl: 23096.075215/2021-09, N@
documento SEl: 2194084) relatério (s) que comprovem que todos os itens que estamos adquirindo estdo dentro do sistema de Planejamento e
Gerenciamento de Contratacdes — PGC.



Por fim queremos destacar que com o tempo os prec¢os variam bastante, o mercado sofre flutuagdes constantes e nem sempre é possivel estimar o mesmo
valor da contratacdo, outro fator importante é a variagcdo dos cédigos que muitas vezes se tornam inativos, o que pode gerar divergéncias ao andamento do
processo.

10. RESULTADOS PRETENDIDOS, EM TERMOS DE EFETIVIDADE E DE DESENVOLVIMENTO NACIONAL SUSTENTAVEL

A finalidade buscada pela Administracdo é evitar compras administrativas defeituosas, assim entendidas aquelas que se inviabilizem ao longo da execucao
do objeto ou que ndo assegurem o aproveitamento mais eficiente dos recursos publicos a medida que promove uma licitagdo satisfatéria, reduzindo o risco
de conflitos, impugnacdes e atrasos.

Em decorréncia dos principios da economicidade e da eficiéncia, foi realizado o adequado planejamento, escorado em estudos e pesquisas, a fim de obter
propostas efetivamente vantajosas, evidenciando, enfim, a melhor utilizacdo dos recursos que lhe sdo disponibilizados.

Ainda, para que a Administragdo Publica possa atender ao principio da eficiéncia previsto no artigo 37 da Constituicao Federal de 1988, esta deve ser
amparada pela infraestrutura necessaria que possibilite a prestacao adequada dos servicos que Ihes foram atribuidos

Os resultados esperados na aquisicao de géneros alimenticios e botijdes de gds, para manutencdo do fornecimento das atividades do Restaurante e
Residéncias Universitarias do Centro de Ciéncias Juridicas e Sociais da UFCG culminam no atendimento da necessidade de alimentagdao dos comensais de
maneira balanceada nutricionalmente, harmonizadas, regionalizadas e seguras higienicamente.

Foram avaliados na contrata¢do ainda vigente, a solu¢do mais vantajosa, eficiente, sustentavel e o melhor critério de selecdao da proposta visando atender
melhor a necessidade dos discentes que realizardo a alimentagdo nos programas de Restaurante Universitario e Residéncias Universitarias.

O desenvolvimento sustentavel se caracteriza por ser aquele que procura satisfazer as necessidades da geragao atual, sem comprometer a capacidade das
geracoes futuras de satisfazerem as suas préprias necessidades. Objetiva conciliar o desenvolvimento econdmico com a preservacao ambiental, assim as
geracOes futuras poderdo ter recursos tais como as atuais usufruem. Torna-se ferramenta para garantir a continuidade da humanidade e da utilizacado
racional destes recursos.

Na contratacdo em tela, verifica-se a busca pela preservacdo do patrimoénio publico do restaurante universitario, bem como uso racional e eficiente de
recursos, possibilitando atender a necessidade dos usudrios atuais sem comprometer os futuros usuarios do servigo publico.

11. PROVIDENCIAS A SEREM TOMADAS PREVIAMENTE AO CONTRATO

Tendo-se em vista a fiscalizacdo do contrato sera importante que o CCJS/UFCG capacite o fiscal técnico do contrato com cursos técnicos de acordo com as
especificidades do objeto a ser contratado, para atuar na fiscalizacao da entrega dos produtos de maneira satisfatdria, dentro do prazo e com boa qualidade.

Além disso, ndo se vislumbra mais necessidades atualmente de tomada de providéncias de adequacdes para a solucdo ser contratada.
12. IMPACTOS AMBIENTAIS E TRATAMENTOS

A licitacdo sustentavel é um meio vidvel e legal para a reducdo do impacto ambiental gerado com a aquisicdo de bens e servicos por parte dos entes
publicos. A Lei n2 8.666/1993, que trata de licitagcGes e contratos da Administracdo Publica, dispde que os projetos basicos de obras e servigos devem prever



o impacto ambiental a ser causado. Segundo o art. 3° da referida, Licitacdo Sustentdvel é aquela que se destina a garantir a observancia do principio
constitucional da isonomia, a sele¢do da proposta mais vantajosa para a administracdo e a promog¢do do desenvolvimento nacional sustentavel.

Assim sendo, cabe a CONTRATADA observar e adotar os critérios previstos no Decreto n2 7.746, de 5 de junho de 2012 e na Instru¢do Normativa SLTI/MP n2
01, de 19 de janeiro de 2010, da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagdo do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo — SLTI/MPOG,
quando couber, para fins de producdo e/ou distribuicdo dos materiais objetos desta licitacdo, a saber:

¢ Que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atéxico, biodegradavel, conforme ABNT NBR — 15448-1 e 15448-2;

e Que sejam observados os requisitos ambientais para a obtencdo de certificacdo do Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdao e Qualidade
Industrial — INMETRO como produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relacdo aos seus similares;

e Que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o menor volume possivel, que utilize materiais
reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecdo durante o transporte e o armazenamento;

e Que os bens ndo contenham substancias perigosas em concentracdo acima da recomendada na diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous
Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)), cdAdmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados
(PBDEs).

A comprovacgdo do disposto nos itens acima podera ser feita mediante apresentacao de certificacdo emitida por instituicdo publica oficial ou instituicdo
credenciada, ou por qualquer outro meio de prova que ateste que o bem fornecido cumpre com as com as exigéncias do edital.

13. VIABILIDADE E RAZOABILIDADE DA CONTRATACAO

Os estudos preliminares evidenciaram que a contratagdo do fornecimento semanal de géneros alimenticios (pereciveis, ndo pereciveis e paes) e GLP (13 Kg
e 45 Kg), para manutencdo das atividades do Restaurante e Residéncias Universitarias do Centro de Ciéncias Juridicas e Sociais mostra-se possivel
tecnicamente e fundamentadamente necessaria. Diante do exposto, DECLARA-SE SER VIAVEL A COMPRA PRETENDIDA.

Documento assinado eletronicamente por MATEUS AURELIANO FELINTO DE LUCENA, ASSISTENTE EM ADMINISTRACAO, em 23/03/2022, as 09:12,
conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 82, caput, da Portaria SEI n2 002, de 25 de outubro de 2018.
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Documento assinado eletronicamente por MOISES DE OLIVEIRA BATISTA, ASSISTENTE EM ADMINISTRACAO, em 23/03/2022, as 10:00, conforme horario
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 82, caput, da Portaria SEI n2 002, de 25 de outubro de 2018.
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https://sei.ufcg.edu.br/sei/publicacoes/controlador_publicacoes.php?acao=publicacao_visualizar&id_documento=181846&id_orgao_publicacao=0
https://sei.ufcg.edu.br/sei/publicacoes/controlador_publicacoes.php?acao=publicacao_visualizar&id_documento=181846&id_orgao_publicacao=0
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Documento assinado eletronicamente por BRUNO BRAGA SARMENTO DE SA, ASSISTENTE EM ADMINISTRACAO, em 23/03/2022, as 10:01, conforme
horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 82, caput, da Portaria SEI n2 002, de 25 de outubro de 2018.

Documento assinado eletronicamente por JACKSON BESERRA DE LIMA, TECNICO EM CONTABILIDADE, em 23/03/2022, as 10:01, conforme horario oficial
de Brasilia, com fundamento no art. 82, caput, da Portaria SEI n2 002, de 25 de outubro de 2018.
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Documento assinado eletronicamente por JOAO MENDES DE MELO, ALMOXARIFE, em 23/03/2022, as 10:01, conforme hordério oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 89, caput, da Portaria SEI n2 002, de 25 de outubro de 2018.

Documento assinado eletronicamente por LAYANNA ESTEPHANIA HENRIQUE DA SILVA, ASSISTENTE EM ADMINISTRACAO, em 23/03/2022, as 10:02,
conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no art. 82, caput, da Portaria SEI n2 002, de 25 de outubro de 2018.
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. A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https://sei.ufcg.edu.br/autenticidade, informando o cédigo verificador 2198900 e o cédigo CRC
Lnf=* 68B7A17B.

Referéncia: Processo n? 23096.075215/2021-09 SEI n2 2198900
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